VOORGERECHTEN

Pompoensoep | sjalotjes | bieslookolie € 9,00
Tomatensoep | Mediterraans € 9,00
Artisjok Rilette | quinoa | mozzarella | basilicum | spicy pesto € 11,00
Aubergine Carpaccio | truffel aardappel | zongedroogde tomaat | €10,50

knoflook-yoghurt-muntsaus

Bitterbal van Geitenkaas | walnoot | granaatappel | honing | tijm | € 12,00
mousse van gedroogde vijgen

Vitello Tonato | dungesneden kalfsmuis | olijven | augurk | kappertjes | €13,50
tonijnmayonaise

Runderhaascarpaccio | zongedroogde tomaat | Parmezaanse kaas | rucola| € 14,50
pistache | truffelmayonaise

Steak Tartaar | ei | augurk | zilverui | kappertjes | truffelmayo € 15,50

Ceviche van Zwaardvis en Tonijn | rivierkreeftjes | Lombok peper | mango| €16,50
saus van sinaasappel/waterkers

Tonijn Tataki | wakame | lente ui | sesam | sojasaus €16,00
Gambastoof | champignons | tomaat | ui | knoflook | dille €16,50
Coquilles St. Jacques | wilde spinazie | mousse van edamame bonen | €17,50

paprika | quinoa | crunch van gebakken uitjes

Sashimi | zalm | tonijn | gamba in tempura | wakame | wasabi | sojasaus €16,50
Oesters | Fine de Claires 3 stuks € 9,50
6 stuks €18,00

Broodplank | huisgemaakte aioli en zongedroogde tomaten/olijventapenade € 5,50

= Vegetarisch



HOOFDGERECHTEN

Onze vlees- en visgerechten worden geserveerd met een garnituur van seizoen groenten en

aardappelpuree.
Vegan Beyond Burger | gegrilde groenten | cheddar | barbecuesaus | frites
Black Angus Burger | gegrilde groenten | cheddar | barbecuesaus | frites

Linguine Pasta:

Champignons | spinazie | truffel roomsaus | Parmezaanse kaas
Garnalen | lente ui | tomaten saffraan saus
Ossenhaaspuntjes | teriyaki | gedroogde uitjes

Knolselderij | aubergine | halloumi | pompoencréme

Zalmsteak | Noilly Prat saus

Kabeljauwsteak | Noilly Prat saus | kappertjes

Zwaardvissteak | licht pittige salsa van teriyaki

Bavette | Black Angus

Lamscarré | Nieuw-Zeelands lam

Ossenhaas | Waards Rund

Dry Aged Entrecote | Black Angus

Dry Aged Cote de Boeuf | 600 gram (per 2 personen)

Mixed Meat | ossenhaas | Black Angus bavette | lamscarré (per 2 personen)
Mixed Fish | zalm | zwaardvis | tonijn | gamba | Noilly Prat (per 2 personen)

Saus keuze bij vleesgerecht:
Rode Wijnsaus of Pepersaus of Salsa van Teriyaki of kruidenboter + € 1,50

BIJGERECHTEN

Parelcouscous met Mediterrane kruiden
Gemengde salade

Extra portie groenten

Frites met mayo

Roseval aardappelen uit de oven

€ 21,00

€ 21,50

€ 21,00
€ 22,50
€ 23,50

€ 23,50
€ 24,50
€ 25,50
€26,50
€ 25,50
€27,50
€ 29,50
€28,50
€ 62,50
€ 60,00

€ 60,00

€ 5,50
€ 5,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 7,50



NAGERECHTEN

Scroppino | citroensorbetijs | limoncello | prosecco € 9,50
Hangop | yoghurt | mango | Bastogne koek €10,00
Tiramisu | Frangelico | mangosaus €10,50
Creme briilée | Malibu €11,50
Baklava | vanille ijs € 12,00
Kaasplank | selectie van binnen- en buitenlandse kazen €15,50
Choco Duo | chocolademousse | chocolade ijs | spekkoek | € 22,00

salsa van moerbei (per 2 personen)

DESSERTWIJNEN

Bodegas Alvear Moscatel € 7,00
Spanje | Montilla-Morilles | amberkleurig | bloemig | volzoet

Chateau Gravas Sauterness € 7,50
Frankrijk | Bordeaux klassiek | weelderig | friszoet

Bodegas Alvear Pedro Ximénez Solera € 7,50
Spanje | Montilla-Morilles | stroperig | dik | volzoet

Quinta da Romaneira € 6,00
Fine Ruby Port

Quinta da Romaneira € 6,00
Fine Tawny Port

Voor allergenen informatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerkers.



